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         RESUMO 

 

O fruto do tomateiro (Solanum lycopersicum L.) é uma das espécies olerícolas 

mais cultivadas no mundo, com grande importância no mercado brasileiro, a produção de 

tomate para processamento industrial cresce rápido e com eficiência. Este processo 

abrange algumas etapas de produção como a pós-colheita e a separação dos frutos antes 

do processamento. Os frutos de são classificados de acordo com as características físicas 

e fisiológicas. Vê-se necessário a criação de um método padrão para a separação destes 

frutos, de uma forma que haja benefícios que atendam ambas as partes envolvidas, 

produtor e indústria. Para esse padrão um catálogo com fotos e as descrições das 

características dos frutos foi feito, possibilitando à indústria e ao produtor um padrão de 

classificação. 

Palavras-chave: Seleção, Pós-colheita e Olericultura.  

 

1. INTRODUÇÃO 

 

 

O fruto do tomate (Solanum lycopersicon L.) para processamento industrial é 

muito utilizado no município de Morrinhos – Goiás. Morrinhos já foi apresentada como 

a cidade com a maior produção de tomate no país, possuindo duas grandes empresas, nas 

quais trabalham com o processamento industrial do fruto. Uma vez que a importância não 

é só no âmbito nacional, contribui para o município, gerando empregos e renda.  

E com isso o cultivo é rentável aos produtores e as indústrias, beneficiando ambas 

as partes e garantindo as indústrias, produtos de alta qualidade (Assunção et al., 2013), 

com essa grande importância, vê-se a necessidade da busca por frutos cada vez melhores, 

por altas produtividades, por soluções para a incidência de pragas e para a uniformidade 

na maturação dos frutos, parâmetros observados pela indústria.  

Ao comercializar os seus frutos com a indústria, o produtor se depara com um 

empecilho quanto a qualidade e classificação destes frutos, uma vez que no momento da 

classificação o produtor não se faz presente, porém posteriormente pode perder valor 

econômico em seu produto, devido a forma como foi feito a classificação.  
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A classificação e separação dos frutos de tomate constitui uma parte importante 

da produção, uma vez que está ligada ao valor econômico deste fruto. A indústria visa 

pela qualidade do fruto a ser processado, visto que este deve apresentar coloração 

vermelho-intenso, maduro, limpo, sem pedúnculo e com textura da polpa firme e 

avermelhada (BRITTO, 2005).  

Para atender às exigências mencionadas acima, na indústria há uma etapa de 

classificação destes frutos, para que haja um padrão de qualidade no processamento. Cada 

indústria do setor possui um parâmetro de classificação, porém todas seguem as 

características estabelecidas pela portaria nº 278, de 30 de novembro de 1988, do 

Ministério da Agricultura, da Pecuária e do Abastecimento (MAPA). Através desta 

portaria vê-se a tolerância permitida para frutos com defeitos.  

A portaria do MAPA estabelece os critérios de classificação, porém estes não são 

dados de forma visual, ficando dessa forma uma lacuna, visto que pode haver a 

divergência de classificação de uma indústria para a outra.  

 

2. OBJETIVO 

Este trabalho foi desenvolvido com a finalidade de desenvolvimento de um 

catálogo para classificação de frutos de tomate, cartilha esta que contém fotos dos frutos, 

facilitando a classificação destes frutos junto a indústria de atomatados.  

 

3. CLASSIFICAÇÃO DE TOMATES PARA PROCESSAMENTO INDUSTRIAL 

 

A classificação para a realização desta cartilha foi realizada manualmente 

seguindo os padrões estabelecidos pelo MAPA, portaria nº 278, de 1988. De acordo com 

a tabela estabelecida pelo MAPA, os frutos de tomate são divididos inicialmente em 

frutos bons nos quais está inserido também frutos alaranjados, e em outras duas 

categorias: defeitos graves e defeitos gerais.  

Em defeitos graves: frutos verdes, frutos bichados ou brocados, frutos mofados, 

frutos rachados, frutos desintegrados, frutos pequenos e frutos com fundo preto. Em 

defeitos gerais: frutos queimados (ação do sol), frutos descoloridos, frutos com rachadura 

superficial, frutos lesionados, frutos murchos, frutos com coração preto e frutos com 

pedúnculo.  



12 
 

Para a confecção desta cartilha foi adicionado alguns frutos com novas 

características, que não estão presentes na tabela já existente do MAPA, as características 

adicionadas foram: frutos verde-alaranjados e frutos manchados (queimaduras douradas 

causadas pela ação de tripes – Frankliniella schultzei). Visto que são duas condições 

muito encontradas no campo no momento da colheita, e foram inseridas em defeitos 

gerais. 

Como também não foi possível anexar imagens retratando características como: 

frutos lesionados e frutos com coração preto, que se enquadram em defeitos gerais. Visto 

que para a classificação de tomates lesionados é necessário acompanhar a colheita 

mecanizada dos frutos. 

 

4. CLASSIFICAÇÃO VISUAL DOS FRUTOS DE TOMATE 

Inicialmente os frutos de tomate são classificados em frutos bons (Figura 1) e 

frutos alaranjados (Figura 2). São frutos considerados ideal para o processamento, visto 

que não possuem nenhum defeito grave e nenhum defeito geral. 

 

 

 

FRUTOS ALARANJADOS FRUTOS BONS 

 BON 

Figura 01. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

Figura 02. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  
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4.1. DEFEITOS GERAIS 

  

 

 

FRUTOS DESCOLORIDOS 

 BON 

FRUTOS MANCHADOS  

DEVIDO A TRIPES 

 

 

 BON 

Figura 04. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

Figura 03. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  
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FRUTOS QUEIMADOS (SOL) 

 

 BON 

FRUTOS MURCHOS 

 BON 

Figura 05. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

Figura 06. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

FRUTOS RACHADURA 

SUPERFICIAL 

 BON 

FRUTOS COM PEDÚNCULO 

 BON 

Figura 07. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

Figura 08. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  
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4.2. DEFEITOS GRAVES 

  

 

FRUTOS VERDE ARARANJADOS 

  

Figura 09. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

FRUTOS 

BROCADOS/BICHADOS 

DEVIDO A TRIPES 

 

 

 BON 

FRUTOS VERDES 

 

 BON 

Figura 10. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

Figura 11. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  
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FRUTOS MOFADOS 

 

 BON 

FRUTOS RACHADURA 

PROFUNDA 

 

 BON 

Figura 12. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

Figura 13. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

FRUTOS PEQUENOS 

 BON 

Figura 14. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  
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FRUTOS COM FUNDO 

PRETO 

 BON 

Figura 15. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  

FRUTOS DESINTEGRADOS 

 BON 

Figura 16. 

Fonte: Marina Candida Nascimento, 2021.  
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4.3. GLOSSÁRIO COM A DEFINIÇÃO DOS DEFEITOS 

 

• Frutos bons: tomate apto para processamento industrial, sem defeitos graves ou gerais. 

 

• Frutos alaranjados: tomate que se apresenta alaranjado, porém essa condição não 

interfere no processamento, são frutos livres de defeito graves ou gerais.  

 

DEFEITO GERAIS: 

 

• Frutos descoloridos: tomate com a coloração amarela (fisiológico), que não atingirá o 

ponto ideal de maturação. 

 

• Frutos manchados: queimaduras douradas em decorrência do ataque de tripes. 

 

• Frutos queimados (sol): tomate com escaldadura provocada pela ação do sol. 

  

• Frutos murchos: tomate sem turgência, enrugado e flácido. 

 

• Frutos com rachadura superficial: tomate com fenda na película ou atingindo a polpa, 

mas sem perda de líquido. 

 

• Frutos com pedúnculos: tomate com pedúnculo aderido. 

 

• Frutos verde-alaranjados: frutos que iniciaram a mudança de coloração da epiderme, 

mas ainda não atingiram a coloração desejada para pelas indústrias de atomatados. 

 

DEFEITOS GRAVES: 

• Frutos brocados/bichados: tomate com presença de larvas ou seus efeitos (furados). 

 

• Frutos verdes: tomate imaturo que apresenta mais do que 50% de sua superfície verde. 

 

• Frutos mofados: tomate apodrecido, devido à ação de fungos. 

 

• Frutos com rachadura profunda: tomate com rachadura profunda (aberturas visíveis), 

não cicatrizada, expondo os tecidos internos com perda de líquido.  

 

• Frutos pequenos: tomate com diâmetro horizontal maior ou igual a 15 mm. 

 

• Frutos com fundo preto: tomate com podridão apical. 

 

• Frutos desintegrados: tomate ou fragmentos em decomposição, devido à excessiva 

compressão e ação dos agentes microbiológicos. 
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5. CONCLUSÃO 

 

A confecção deste catálogo irá auxiliar na classificação de frutos de tomate para 

processamento industrial. Criando desta forma um padrão de classificação que ainda não 

é oferecido às indústrias e produtores.  
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